MATHANTVERKSDAG i KALMAR LA

10 OKTOBER 2022, GASSHULT SATERI

MATHANTVERKETS SMAKPOTENTIAL

SMAKER, SAMARBETEN OCH MERVARDEN

En Mathantverksdag i smakens tecken. fa mojlighet att prova pa tva olika satt att jobba med smak:
Mathantverk ar produkter med rik smak och hog kvalitet | smakprovningar och smakverkstider. Dagen innehaller in-
som passar bra ihop med andra mathantverk. Under denna | spirationsféreldsning och information om metoder som kan
mathantverksdag tittar vi pd hur mathantverk kan anvan- | hjilpa dig att jobba med smak i ditt foretag Vi kommer att
das tillsammans med varandra och hur smakkombinatio- | géra smakévningar med mathantverk inom mejeri, chark
ner och samarbeten kan gora att 1+1 blir 3. Vi kommer att | och hantverksdrycker bland annat.
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SMAKPROVNING - ir ett satt att sélja tjanster for mathantverkare och tjdna mer pengar pa sina produkter.

Den ger marknadsforing och dr en metod att berdtta om mathantverkets kvalitéer och metoder, samt ger en mojlighet for
mathantverkaren att fa feed-back fran sina kunder. En mathantverkare som jobbar med smakprovning kommer att presen-
tera och visa sin metod. Vi smakar pa ett par ostar med dryck.

SMAKVERKSTAD - ir en metod for att beskriva mathantverkets smak och egenskaper och kan dven anvandas till att bedoma
kombinationer. Under dagen berattar vi om och genomfor en smakverkstad med olika mathantverk. Du har méjlighet att
foresla nagon av dina mathantverksprodukter till Smakverkstaden i web-anmalan.

DISKUSSION - hur kan vi anvinda smaken och sensoriken for att utveckla battre produkter och for att tydligare beskriva
mathantverket? Hur kan vi jobba mer med samarbeten och kombinationer och hur kan man anvanda sitt mathantverk till att
sdlja tjanster som smakprovningar och smakverkstad?

Mathantverksdagen riktar sig till mathantverkare och till er som anvdnder mathantverk i ert kafé eller restaurang.
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MEDVERKANDE

Kerstin Johansson, Sveriges Gdrdsmejerister
Kerstin Johansson ar en av Sveriges mest erfarna mejerister.
Hon boérjade sin mejeristkarridr genom smaskalig ystning av
den egna gardens getmjolk. Idag ystar hon de vialrenomme-
rade hardostarna pa Almnas Bruk utanfoér Hjo och ar ater-
kommande kursldrare pa Eldrimners ystningskurser. Hon
ar sedan varen 2022 ordférande i branschorganisationen
Sveriges Gardsmejerister.

Sofia Agren, branschansvarig mejeri, Eldrimner
Sofia arbetar pa Eldrimner som branschansvarig for mejeri.
[ sitt arbete har hon nédra kontakt med Sveriges hantverks-
mejerister. Hon arbetar for att bidra till utveckling av bran-
schen och mota upp dess behov, framst i form av kunskap.
Sofia har studerat vid Restauranghdgskolan i Umea och hon
har bland annat jobbat med bade forsaljning och ystning av
hantverksost i London och Stockholm.

PROGRAM

09.30 Kaffe och smorgas
10.00 Vialkommen och presentation av deltagarna
10.30 Nyheter fran Eldrimner

10.45 Hur kan man lagga upp provningar? Inspirationsforelasning med Kerstin Johansson.

Vi provar ett par ostar i kombination med dryck.

11.45 Mathantverkslunch - sopplunch och mathantverksprodukter.

13.00 Smaker och kombinationer som mervarde.

Att uppleva och utveckla mathantverkets smakpotential. Hur kan vi kombinera smaker

och produkter och bygga paket? Forslag pa kombinationer. Med Sofia Agren och Anna Berglund.

13.30 Smakverkstad med nagra olika mathantverksprodukter

under ledning av Sofia Agren och Anna Berglund

14.30 Gruppdiskussion - hur kan metoden anvandas och utvecklas hos mathantverkarna?

Forslag pa liknande aktiviteter. Hur kan mathantverkare samarbeta med sina produkter?

15.10 Avslutning Sammanfattning av dagen
15.30 Slut pa dagen

DATUM 10 oktober 2022

PLATS Gasshult Sateri, Figeholm. Norr om Oskarshamn
PRIS 500 kr inkl moms inkl lunch och fika

ANMALAN Senast 25 september via eldrimner.com
INFORMATION Anna Berglund, anna@eldrimner.com

= Anmaldig har
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https://www.eldrimner.com/mathantverksdagar/54843.mathantverkets_smakpotential.html

